. Cuisiniers Cusine Centrafe de La Tolaudine

el de Vallée du Rhone

Semaine du lundi 13 au vendredi 17
A1 janvier 2025 L

Céleri rape vinaigrette fagon Salade d? pommes de.terre Bioet ¢ Salade de riz bio aux oeufs I Chou rouge rapé vinaigrette
cocktail mais sauce vinaigrette
Gratin de gnocchis a la provencale Paupiette de veau FR sauce O Filet de "e“,"°'.r MSC sauce a Jambon blanc Label Rouge
moutarde l'oseille
Omelette au fromage Poisson MSC froid mayonnaise
Carottes CE2 persillées Brocolis braisés Macaronis Bio
Edam bio Yaou‘rt HVE aromatise frmts/des { i Suisse sucré Emmental Bio rapé
bois de la ferme des Ayguées St
Orange Bio Pomme région @ Banane bio T Compote fraiche de pomme bio au
speculoos du chef

Toutes nos béchamels, nos gateaux du Chef ainsi que nos sauces sont réalisés a partir de la farine de la minoterie Cizeron.

Toutes nos viandes sont nés, élévés et abbatu en FRANCE.
Produits Bio Produits Péche Durable Produits Labellisés Produits Régionaux @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




